e e PiZZA HAZIRLAMA TEZGAHLARI

KL'-MATEK o @  Pizza Prep Tables
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TPP-AT-67D-4 HC TPP-AT-93 HC
o
% . True pizza hazirlama tezgahlar 6zellikle islek pizza dlkkanlari igin tasarlanmistir.

Ozelliklerinden bazilari:
- Hava sogutmalr sistemi sayesinde 0,5 C ile 5 C arasi muntazam sogutma saglar
; - 495mm’lik ¢ikartilabilir extra derin kesme hazirlama tahtasi
A g - Patentli yaltimli kapak sayesinde 1si kaybi olmadan
-'H‘Fﬂ riinlerinizin tazeligi korur
\ | - Cift kapak, gekmeceli ve ¢ift tarafli gibi bir stirdi opsiyonu mevcuttur.

=
ety

TSSU-48 12D-4 HC
True sandvig ve salata hazirlama tezgahlari tasarimi ile verimliliginizi artirir ve Grtinlerinizin tazeliginin korunmasini saglar.
Ozelliklerinden bazilar:

- Hava sogutmali sistemi sayesinde 0,5 C ile 5 C arasI muntazam sogutma saglar

- 299mm’lik cikartilabilir kesme hazirlama tahtas

- 100mm derin, standard seffaf polikarbonat kiivet. 150mm ve 200mm derinlikte kiivet kullanma imkani

- Patentli yalitimli kapak sayesinde Isi kaybi olmadan rtinlerinizin tazeligi korur. Gikartilabilen kapak sayesinde kolayca temizlenir.
- Gift kapak, cekmeceli ve ¢ift tarafli gibi bir siirii opsiyonu mevcuttur.

34 |



TEZGAH TiP BUZDOLABI VE DERIN DONDURUCU
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TRCB - 36 TRCB - 52 TRCB - 72

Tezgah Tip Buzdolabi ve Derin Dondurucu Gastronorm Worktops
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Refrigerators and freezers

Teshir Uniteleri Merchandisers

36 | TDM DC 36 TDM DC 59 TDM DL 48



