~abbr ¥ HIZLI PiSIRME FIRINLARI

KL'-MATEK o = Rapid Cooking Ovens

Onerilen Noktalar - siemaer

Pastaneler Barlar
Akaryakit istasyonlar Havaalanlari
Edlence merkezleri Fast-Food'lar
Pizza restoranlari Kafeler

1. Elektrik akimi firinin i¢ haznesindeki havayi 260° dereceye getirir.

2. Sicak hava yemegin etrafindan saatte 100km hizla dolasir

ve bu sayede yemedgin cevresinde bir i1si kalkani olusturur.

3. Ayni zamanda altta bulunan isiticilar yemegin alt tarafinda 1s
transferini baslatir.

4. Sicak hava akimi katalizérden gegirilir ve havadaki tiim yaglar

ve kokulardan arindirilir.

5. Bu esnada mikrodalga sistemi diizenli araliklarla yemegi icten

disa dogru pisirir ve 1s1 kalkani sayesinde yemegin kurumasina engel olur.

Sicak Sandvig

g
Tornado 2 g
kullanmanin avantajlari ’ I ' ]

Patentli katalizor sayesinde davlumbaz gerektirmez, koku ¢ikarmaz. Benzer
firnnlardan 12 kere daha hizlidir.128 ayri menii programlanabilir ve tek tusla pisirme
yapilabilir; usta programi bir kere meniiye kaydettikten sonra elemanlar pisirmeyi
kolayca yapabilir. Menii bir kere programlandiktan sonra, program karti sayesinde
tiim diger firnlara kolayca yiiklenebilir. Infrared, mikrodalga ve sicak hava
teknolojilerini tek firinda topladigi i¢in diinyanin en hizh pisiren firimidir.

BULLET

BULLET
kullanmanin avantajlari

* Turbochef i serisi teknolojisine sahiptir.

* Programlanabilir High H impingement sistemi yemeginizi istediginiz gibi pisirir.

¢ Davlumbaz gerektirmez.

e Kolay temizlenir.

* iMenu sistemi sayesinde tarifleriniz kolayca programlanip 256 tarife kadar saklanabilir.
¢ Tasarimi sayesinde list {iste konulabilir.

Self-diagnotics sistemi sayesinde firininiz ve parcalan her zaman kontrol altindadir

¢ Yeni mikrodalga teknolojisi sayesinde i¢ine metal tepsi konabilir.

Onerilen Noktalar
Restoranlar

Marketler

Catering firmalari
Fast-Food'lar

Sicak Sandvig Cinnamon Rolls (12 adet)

s s i o Kafeler
& Sinema salonlari
Stadyumlar
00.20 dak. 05.40 dak. Benzinciler



HIZLI PiSIRME FIRINLARI

Rapid Cooking Ovens

| Serisi Onerilen Noktalar
Kullanmanin avantajlari Restoranlar,
* Bagimsiz alt ve ist impingement sistemi yemeginizi Oteller (Ana mutfak, havuz ve
gerektigi gibi pisirir ve en iyi neticeyi almanizi saglar. restoranlar, oda servisi),
* igerisinde bulunan siirekli dolasan hava akimi sayesinde Marketler,
sicak hava ve mikrodalga 6zelliklerini birlestirir. Catering firmalari,
Bu sayede esit pisirme saglar. Havaalanlari,
¢ Davlumbaz gerektirmez. Universiteler,
« iMenu sistemi sayesinde tarifleriniz kolayca programlanip Fast-Food'lar,
saklanabilir. Smart card ve usb kullanimina agik. Kafeler,
¢ Yeni mikrodalga teknolojisi sayesinde i¢ine metal tepsi Sinema salonlari,
konabilir ve 1/1 GN tepsi alabilir. Stadyumlar.
¢ Benzer firinlardan 10 kat daha hizhdir.
¢ Tasarimi sayesinde list {iste konulabilir.
Hamburger Lasagna Chicken fajitas Baked alaska

a s =
01.20 dak. 02.20 dak.

00.55 dak.



SOTA

kullanmanin avantajlari

« Turbochef i serisi teknolojisine sahiptir.

¢ Bagimsiz alt ve iist impingement sistemi yemedinizi gerektigi gibi pisirir.

¢ Davlumbaz gerektirmez.

« | Menii sistemi sayesinde tarifleriniz kolayca programlanip kolayca saklanabilir.
e Isinmayan dis yiizeye sahiptir.

¢ Bilesenlerini ve performansini kendi kendine teshis eden teknoloji

* Yeni mikrodalga teknolojisi sayesinde icine metal tepsi konabilir.

Onerilen Noktalar
Kafeler

Cabuk servis restoranlari
Pastaneler

Stantlar

Sicak Sandvig

o

1.30 dak. 00.50 dak.

Tavuk Kanadi

Waterless Steamer 03.00 dak.

18 |



HIZLI PiSIRME FIRINLARI

Rapid Cooking Ovens

ECO-ECO EL BANDIDO

E

HIGH H BATCH 2

ECO-ECO ST

kullanmanin avantajlari

* Turbochef i serisi teknolojisine sahiptir.

¢ Davlumbaz gerektirmez.

* TurboChef’in en kiiciik ve en enerji verimli ekipmani.

* | Menu sistemi sayesinde tarifleriniz kolayca
programlanip saklanabilir.

e |sinmayan dis yiizeye sahiptir.

¢ Bilesenlerini ve performansini kendi kendine teshis eden
teknoloiji.

e 5 ekstra renk opsiyonlu (kirmizi, yesil, beyaz, siyah, mavi)

Onerilen Noktalar

Kafeler

Cabuk servis restoranlari

Pastaneler

Stantlar

Nachos Sicak Sandvig

—

- =
! High H Batch 2 !

Onerilen Noktalar
Pizza Restoranlar

Barlar

Pastaneler

Kafeler

Stantlar

High h Batch 2
kullanmanin avantajlari

* Hizli pisirme firni. Ozellikle ¢i§ hamur islerinde iistiin.

o Yiiksek kaliteli performansi sayesinde konvansiyonel
finnlardan 5 kat daha hizlidir.

e Ufak boyutuna ragmen konvey®rlii firin kalitesinde iiriin pisirir.
¢ Programlanabilir tarifleri sayesinde ¢ok pratik.

¢ Davlumbaz gerektirmez.

e Tasarimi sayesinde iist liste konulabilir.

Jalapeno Poppers

Chicken Fingers
A
s o

Cinnamon Rolls

.,

"~ 03.00 dak.

03.00 dak.

02.00 dak. 07.00 dak.



Double Batch ve Single Batch

Double Batch

Onerilen Noktalar
Restoranlar

Oteller (Ana mutfak,

havuz ve restoranlar,

* “Impingement” hava akimi ile 50mph hiza kadar
cikar ve yaratiji yliksek Isi transferi
sayesinde pisirme stresini kisaltrr,

oda servisi) e Programlanabilir High H impingement sistemi
Marketler yemeginizi istediginiz gibi pisirir.
Catering firmalari * Basit ve sezgisel dokunmatik ekran.
I:Iavaalanlarl * Davlumbaz gerektirmez.
Universiteler * [stiflenebilir tasarim.
Fast-Food'lar
Kafeler
Sinema salonlari
Stadyumlar

Fire

Fire

Tavuk Kanadl

14” Artisan
Margarita Pizza

Single Batch

Double Batch ve Single Batch kullanmanin avantajlari

e Akill mend sistemi sayesinde 400 tarife kadar
programlanabilir (Double batch 800 tarife kadar)

e Dahili kendi kendini teshis etme sistemi sayesinde
finniniz ve pargalar her zaman kontrol altinda

e USB ve Wi-fi kullanilabilir

* Yeni mikrodalga teknolojisi sayesinde igine metal tepsi
konabilir.

kullanmanin avantajlari

e Tas firin usuliinde yapilmis pizzalar icin 6zel tasarlanmistir.
¢ 14 inch (35,5 cm) ince veya kalin hamur pizza’ya uygundur
¢ Davlumbaz gerektirmez

e Cikarilabilen alt panel temizlik kolayligi saglar

¢ 450 C dereceye ulasan elektronik 1s1 kontrolii

* Ust ve alt konveksiyon motorlari

* 6 6nceden ayarlanmis sayag

¢ 5 renk opsiyonlu ( Kirmizi, Sar Yesil, Siyah, Beyaz, Mavi)

14" Traditional
Pepperoni Pizza

iy ; e
2:20 dak.



